
Menù

La cucina di una società è il linguaggio nel quale essa traduce inconsciamente la sua struttura.
– Claude Lévi-Strauss

Gardenia
Buffet assortito e stuzzichini 
Cocktail di frutta analcolico 

Prosecco Bollicine

Risotto con carote, amaretti di Saronno e gocce di aceto 
balsamico di Modena Garganelli con spada, 

pomodorini e rucola

Filetto di branzino con salsa all’olio extra vergine, pomodorini confit, 
capperi e olive di Taggia

verdurine di stagione alla Julienne
Sorbetto agli agrumi

Roastbeef all’inglese con il suo ristretto di cottura alle erbe
aromatiche tortino di patate al rosmarino

Prosciutto crudo toscano
Bresaola della Valchiavenna con mousse di caprino e noci 
Millefoglie di pane carasau con tris di affumicati e polvere 

di Bottarga e arancia Capasanta gratinata al pane aromatico

Antipasti

Secondi

Primi

Dessert
Acqua e caffè.

Purea di fragole con mousse di yogurt e cioccolato bianco


