
La cucina di una società è il linguaggio nel quale essa traduce inconsciamente la sua struttura.
– Claude Lévi-Strauss

Menù
Orchidea

Filetto di spigola al cartoccio alla genovese
zucchine alla scapece

Sorbetto al limone e mentuccia
Arrosto di codino cotto a bassa temperatura glassato al marsala 

con pinoli e uvetta
Carpaccio di Manzo con maionese al parmigiano e sedano ghiaccio

parmigiana di melanzane

Secondi

Primi
Risotto con capesante, crema di zucchine e timo

Maltagliati con funghi trifolati, speck e provola affumicata

Dessert
Cialda di sfoglia con frutti rossi e gelato al fiordilatte

Acqua e caffè

Antipasti
Prosciutto stagionato di San Daniele con gondola di melone

Coppa piacentina con polenta bianca
Salame nostrano di Varzi

Ricottina al forno con emulsione di basilico e olive
Salmone marinato con agrumi

Gamberi in salsa cocktail

Buffet di tartine e stuzzichini
Cocktail analcolico di frutta

Prosecco bollicine


